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                    6. ล�างภาชนะ อุปกรณ�ให�สะอาด 
                                     และฆ�าเชื้อโรค ตามหลักสุขาภิบาล

 อาหาร

          7. หมั่นเช็ดทําความสะอาดพื้นผิว
        และจุดที่สัมผัสร�วมกัน 

1. ผู�สัมผัสอาหารล�างมือ
                อย�างสมํ่าเสมอด�วยนํ้าและสบู�

                                 3. หากผู�สัมผัสอาหารมีอาการคล�าย                                               โรคระบบทางเดินหายใจ ให�หยุด                                                ปฏิบัติงานและไปพบแพทย�ทันที 

                 4. จัดให�มีช�อนกลางทุกครั้งเมื่อ
                              เสิร�ฟอาหารที่ต�องรับประทาน

ร�วมกัน

                                                        2. ผู�สัมผัสอาหารมีสุขลักษณะ
                                                                                                                     ส�วนบุคคลที่ถูกต�อง และควร

                                                                                                                                สวมหน�ากากอนามัยขณะปฏิบัติงาน 

                           5. ทําความสะอาดโต�ะอาหารด�วยนํ้ายา
                                         ทําความสะอาด และนํ้ายาฆ�าเชื้อโรค
                              ทุกครั้งหลังมีผู�มาใช�บริการ 

8. จัดให�มีที่ล�างมือพร�อมสบู�หรือ
         แอลกอฮอล�เจล สําหรับผู�บริโภค


